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=5 HESTA DE LGS
$tens) MURRTOS




Embajada da Méxio

31,10 -= 9 /11

Entrada / Entrée
Cewiche (poisson maring an citron et et aux 0LE00s)
0O
Timbales de calabacita con elote 3 chile poblane [/ Timbales de courgettes
au mais et au poiveon de Pusbla
OO
Sopa [ Soupe
Crerna de frajolWelontd ansr dosiots nos

Plato poncipal / Plat poancipal
Loto de cerdo con cirelas fCarré de pose 2 prone ao:
e gt | Ao onehageseic
Arvoy Bawof By Hauc
OO
Tostadas de tinga de tes /- Tortillas croustillastes an beeuf.
e gt | Ao onehageseic
Frginkes, g oo, fale fero dr glfo y ool serde /1 Haodoozs mrs, gos ook, Samice
Jrcn de galin (dr & foreakE, GEFNTL, PEenD eF c0rF i), € LBaY 0k (& Pame &
oreaies RSl

Posties / Dessents
Crepas con cajeta ¥ tueces [ Crépes d la confiture de lat
da chévwre caramélisé et node
QO
Mouse de mango [/ Mouvsse de mangue o Petacon o

Merma €35 (con winos [ awec wins)
oala carta S oudla carte




Embajada de Mdxico

10 /11 - 20 /11

Entrada Ente

Ensalada de nopales [ Salade de Mopales (feulles de cactus)

2o
Enchiladas de pollo ensalsa de tomate werde f Enchiladas de poulet en sauce werte
Enclilada : qoviifiom & ot flonvdes fe plaee soonvens & wond gfiifochde,
gy &'THE vieer, et wcosTes df Soee
2o
Sopa f Soupe

Sopa de maix [ Soupe de mais

Plato principal / Plat poncipal
Mole poblano f Poulet en sauce o mole o (5auce aux multiples dpices)

SAeommhoimpne Ao oneh aaesent
Arvay, fiinksy By, of dodcok mogrs

0

Camarones con naranja i tequila f Gambas sautées savenr orange et tequila

Senmmhoimietne Ao onh aeesen
Aoy, pimawoky By, pieracole

Postres [ Dessents
Flan de Fahlua f Flan de Fahlua
O f0n
Cocada f Fochets de coco

Merna €35 (con winos [ awec wins)
oala carta f oudla carte




Embajada de Mixica

21 /11 - 29 /11

Enirada fEnmée:
Camela de gqueso con chotizo [ Cassolette de fromams et chotizo

(setvie awec des torllas de farine de bl&)

O jOom
1 Ctepa con Hudtlacoche [ 1 Crépe salée an Huitlacoche (champisnons nodrs- siens connng
soms le nom de taffe on cawar de Moctemima)
{(Pas de accompagnements)
O jOom

Sopa [ Soupe

Sopa de cilantro [ Soupe de corande

Plato poncpal / Plat poancipal
Chile en fiogada f podwrons et spécial de M'Etat de Puebla, fateis, sauce aue nowt et orenade
A amh imavntng [ Aoz aomesmenrt
Aoy Mawo) Biy Baue
i
Filete de res consalsa & opedones: Chipotle o adobof Filet de boeuf, Chodxr de sagee: - sauce

au piment Chiptole (pitnent fost, séché et fumd) ou savece adobo (parbumée et pimentée)
Acompoimeien | Avoshapeients
Esy, hasros s, geom ook,
Arvay, fhioke s ook,
0O
2 Crepas con Hutlacoche [ & Crépes salees au Humtlacoche (champistions nous- sex
connn tuffe ou cawar de Moctemima)
(Pas de accompagnements)

Postes [ Dessernts
Mouse de tequila f Blousse de tegquila
00

Mouse de xocolatl f Mousse an chocolat

Merma €35 (con winos [ awec wins)
oala carta S oudla carte




Embajada de WMéxica

Don Lwns Viegmer 2005 —Baa Calforma — Mexdgque
U win blane de couleny intense oricnaive de Basse Californie, Mexigua, TTn cé-
s 104415 00NN mais thés apprdeid. I1 se caractérise par un bouguet de péches,
banane, mirabelle et de prones jaunes, soit des ardimes complexes bien intéopés.
En bouche, le win est bien rond et o gras » soutens par beavcoup de frits et une
acidité subtile. TTn win gastronommigque d savontet.

L.ACeno Cabemet Sausagnon 2086 —Baa Caldoonia —Mexgue
Tn win de couleus rabis brillant caracterisé par des ardmes de baies rouges, cassis
et prunes. Elérante enttée en bouche awec également une pesception de fos
tonmes ot uhe touche de fomé. Aoréable awec une touche finale longue dgquilibrés.

L.A. Cetto Petite Sirah 2006 — B gja Cahforma —Mexgue
Le cépame gqui 5'est déweloppé corume tppigque de la téoon. Clest un win délicies:
ol Ion tetrowsse un nel typlgquement Bourpuignon, mais en méme temps un nes
trés expressif de cassis, de chocolat et de cédie. Beaucoup de fraits en
bouche et bien arrondi et cormplere dans la touche finale.
U s d décowserir 1

20.00 € |a bouteille



Embajada de Mdxica

La tequda, produt mexican par excellence, est une bosson aleoolsée
thmonale obtenue par distillabion d pastir de Iagawe bleus.

Il existe devsr catdéoories de tequda:
Tequila 100%: agawe: dlaborée seulement awec du sucre ' agave blene.

Tequila: &laborée zvec au moins 51% de sucre dagawe blew et jusqud
450%% d autres suotas,

Et cing sortes:
3) Teguila Blanche: i 5'agit de latequila qu’on ne laisse ni weillir ni repo-
et

by Tequila Jeune ou Ot il 5" agt d™on mélange de Tequila blanche awec
des tequilas reposées ou wedlhes,

) Tequila Feposée: 4 5"agdt de Tequila qui fermente dans des tonneanx
de chénes blane pendant au moins 2 mois;

d) Tequila Vieillie [Ad#iejo]: il 5 agit de Tequila gqud a wedlli an moins un an
en fits de chéne,

) Tequila Ancienne [Extra Lfiejo]: i 5agit de Tequila gqui a <dedlh au

thoins trods ans en fits de chéne.

Tout conume le Cognac et le Champagne, la Tequila est une appellarion
d otimine contrdlée. Elle ne peut étre prodoite que dans une péoon spéci-
fique du Mexique. Binsi le mot Tequila appartient au gouvernement
HEHAC Ait,

glrest ce que I agasmer
Cest la matiére premiére principale dans la production du Tequila CE
NEST PAS UN CACTUS, Cest une plante de la famills das agawacées,
i fenilles &paisses et fibteuses, de forme lancéolée, de couleur wert blenté,
dont la partie unhsable pour la fabncation de la tequla est son coeut.



Embajaida do Msxics

Gollos Reposado

Tequila Grillos possesses a soft unigque flawor, obtained from the union of
three factors: & wery special selection of Weber Tequilana Aeawve; hand cumf-
ted distilladon and a sesting period of up to eight months in special white
oak bartels. Geillos emmbodies all the elements that constitibe preat reposado
teguila et maintains a semarkable balanee.

The resting pericd in white oak barrels gives Grillos its brilliant clean, pelloar
amber color. This resting period also delivers the superh bouguet of defed
fruts and browm wrood notes as well as hints of hamelmat, alimond, chestmit,
clowe, pepper, wanila and cinnamon.

The cocked azave pifia and the tequila's contact with white ok gives Gaillos
2 wety pleasant but delicate light seeet @ste without being owerp ounetng as
i other Kguots. When experiencing Creillos, the wslwety stnoothness and
flawot on the palate wall give wray to the fich atomatic notes once it 45 conso-
med. & true treat for all the senses.

This harmony of characteristics has become the trademark of Tequila Gril-

laos.




Embajada de Mexica

CAVA DON ANASTACIO REPOSADO
zold, sweet, stnoky, herbaceous, spioy nose. A gquick entty leads to a diy,
lightbodied palate with herbs and a nice smoked agze note. Fuushed wath
3 waee of moeet fiudt, heat and a mce minty, black pepper snap. & clean and
putely flavored 'teposado®

AMATE REPOSADO
old woh a famt, pale geen tnt Sweet cedar and mannatmyg spiace
nose, A vibrant eniry leads to a hghdy fruny, medmm body with roas-
ted pepper, doed fnot, md soice notes. Fmished with a spicy, sahy
snap and a breath of heat. A very clean, precise mposado with am ele-
gant agave character

LA COFRADIA ANEJO
izold with a pellowr hue, Masmallowr and sweet bakitg spice aromas. A
tound, supple entry leads to a dey yet fmaty, medivm body with light caramel,
spice and sweet fouty notes. Finshed wrth a zesty snap of hetbaceous agawe
and pepper that fills the mouth, & wbrant, outsy afiejo arith a refined e dme
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